LE MOET

BAR * CHAMPAGNE * GOURMET

S SILVESTER
CKELNEUFI-BBLIN NEW EAR

o>

CHAMPAGNER | €120 PRO PERSON

FLSCHE
USIVE EINER person

' 0 | INKL
3 GANG MENU | o ottle of champagne | € 120 per

3 course menu | incl. a

SILVESTER MENU | new year menu

SELLERIE-VANILLE VELOUTE MIT GEBEIZTEM BALIKLACHS &
ARGANOL
celery-vanilla-veloute with pickled balik salmon & argan oil

ZWEIERLEI VOM RIND MIT KARTOFFEL-KARDAMONSCHNITTE &
GETRUFFELTEN KOHLSPROSSENBLATTERN
duet of beef with potato-cardamom-slice & truffles brussels sprout leafs

MANDEL-PFEFFERCREMESCHNITTE MIT GEPRESSTEM
CHAMPAGNERJELLY UND SCHOKOLADENSEGEL
almond-pepper-cream cake with cold pressed champagne jelly
& chocolate sail

INKL EINER FLASCHE MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
& EINER FLASCHE MINERALWASSER

incl. a bottle of moét & chandon brut impérial

& one bottle of water

/2 MERIDIEN

€ 120 pro person | per person

NUR MIT RESERVIERUNG VIA E-MAIL LEMOETVIENNA@LEMERIDIEN.COM
ODER TELEFONISCH +43158890 0
( LETZTE PLATZIERUNG 20:30 UHR )

reservation mandatory via e-mail lemoet.vienna@lemeridien.com

or phone +431588 90 0
(last seating at 08:30 pm)
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